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ΟΚΤΩΒΡΙΟΥ

17:00

Α΄μέρος – Παρουσιάσεις 

11.30

Β΄μέρος – Επισκέψεις & βιωματικά εργαστήρια

Αναχώρηση για επισκέψεις σε επιχειρήσεις παραγωγής και διάθεσης τοπικών 
προϊόντων.

11.40 Βιωµατικό εργαστήριο στην επιχείρηση "Τυροκοµικά Φαρµάκη".

12.30 Παρουσίαση τοπικού οίνου και πρώτυπη βιωµατική εκπαίδευση  οινοτουριστών 
από το Οινοποιείο Μαραντίδη.

13:30

Βιωµατικό µαγειρικό workshop µε εφαρµογή των «τίµιων προϊόντων» (τοπικές α΄ 
ύλες και προϊόντα). Οι συµµετέχοντες θα γνωρίσουν τα προϊόντα της Ηµαθιώτικης 
γης και να τα µετατρέψουν µέσα από τις µαγειρικές επιδείξεις της Κοινωνικής 
Συνεταιριστικής Επιχείρησης Γυναικών «Εκ Φύσεως Φυτειάς» (προϊόντα 
παράδοσης) σε εξαιρετικά παραδοσιακά και µοντέρνα εδέσµατα επιδιώκοντας την 
παρουσίαση µιας γαστρονοµικής διαδροµής. Ο χώρος υλοποίησης είναι το 
εστιατόριο «Φλαµουριές». Παράλληλα επιχειρήσεις µε καινοτόµα ή διαφορετικά 
προϊόντα θα παρουσιάσουν την δική τους εξέλιξη: Iperos - βιολογικά βότανα και 
µπαχαρικά, Βεζύρογλου και Άλµη.

15:00
Γευσιγνωσία τοπικών εδεσµάτων ταυτότητας βασισµένα σε "τίµια προϊόντα" της 
περιοχής, ανακαλύπτοντας τη µοναδικότητα και τις ιδιαιτερότητες της τοπικής 
κουζίνας. Story telling από το Βεροιώτη Chef Θωµά Λεπτοκαρύδη. 

08:30
Προσέλευση συµµετεχόντων στην ∆ηµόσια Κεντρική Βιβλιοθήκη Βέροιας. 
Καλωσόρισµα µε γεύσεις Ηµαθίας και φρεσκοψηµένο ελληνικό καφέ από την 
επιχείρηση Coffee Waves στην Αλεξάνδρεια.

09:00
09:40

Χαιρετισµοί – Τοπική στρατηγική και δράσεις ανάπτυξης γαστρονοµικού 
τουρισµού από την τοπική Αυτοδιοίκηση Α’ και Β΄ βαθµού. Συντονισµός: Έλενα 
Ατσάλου, Στέλεχος ΑΝΗΜΑ.

09:40
09:50

Θανάσης Καραγγιάννης,, Στέλεχος ΑΝΗΜΑ: «Παρουσίαση του Σχεδίου 
∆ιακρατικής Συνεργασίας “Local Tour” και του θεµατικού εργαστηρίου».

09.50
 10:05

∆ρ Χαρίτα Βλάχου, Αριστοτέλειο Πανεπιστήµιο Θεσσαλονίκης, Ε∆ΙΠ Τµήµατος 
Οικονοµικών Επιστηµών, ∆ιατµηµατικό Πρόγραµµα Μεταπτυχιακών Σπουδών 
«Τουρισµός και τοπική ανάπτυξη»: «Γαστρονοµικός Τουρισµός και τεχνικές 
ανάπτυξής του».

10:05
10:20

……Μέλος της Πανελλήνιας Οµοσπονδίας Ξεναγών: "Επιτυχηµένα 
παραδείγµατα στην Ελλάδα από βιωµατικά εργαστήρια σε επιχειρήσεις 
παραγωγής τροφίµων και εστιατόρια".

10:20
10:40

Γιώργος Παλησίδης, Σύµβουλος Επιχειρήσεων Εστίασης και Παραγωγής τροφίµων, 
Geogastronomy Tourism Hospitality: «Το “τίµιο προϊόν” και η αξία της τοπικής 
παραγωγής και προβολής του». 

10:40
10:50

Μαρία Ανδρεάδου, Στέλεχος Γραφείο Τουρισµού, Περιφερειακής Ενότητας 
Ηµαθίας: «Τα προϊόντα της Ηµαθίας στο γαστρονοµικό χάρτη του τόπου».

10:50
11:05 Συζήτηση.

Λήξη εργασιών α΄ ηµέρας.  

Βιωματικές περιηγητικές εμπειρίες 
στον γαστρονομικό τουρισμό της 

 Ημαθίας

ΣΧΕΔΙΟ 
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«LOCAL TOUR»


